
 



 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 



 



 

 
 

 

Este palacete del S. XIX es la historia viva de su 

comarca. Ubicado en la zona antes conocida como 

Dehesa de San Ginés o la Dehesa de Matamoros, 

cubre una extensión que en su día fue propiedad del 

poeta Ramón de Campoamor, escenario inspirador 

de muchos de sus versos. 

Sus muros granates albergan la magia y el 

romanticismo de otra época, y hoy podemos 

conocer este complejo como Hacienda La Dehesa 

de Campoamor, un lugar mágico que se ha vestido 

de gala para rubricar tanto nuevos proyectos de 

vida como para aportar el mejor marco en eventos y 

reuniones de especial celebración. 

 



 



 
 

 
 

 

 

 

 
 

Porque un espacio no es nada sin el momento, toda 

la experiencia de la Hacienda está diseñada para tu 

absoluta tranquilidad y confianza. 

La seguridad de optar por el mejor equipo 

de catering y de poder contar con nuestro 

departamento de eventos de confianza para sacarle 

el máximo partido a la versatilidad y posibilidades que 

ofrecen los 7.100 m2 útiles que ofrece la Hacienda. 

Nuestra coordinadora de eventos será la pieza 

clave para que todo salga perfecto y viváis al 200% 

vuestro gran día. Se encargará de: 

♦ Coordinación de vuestros proveedores contratados 

♦ Recepción y supervisión montaje mobiliario 

seleccionado 

♦ Colocación de papelería y detalles personalizados 

♦ Protocolo de la ceremonia civil 

♦ Protocolo del evento desde el inicio del mismo hasta 

el comienzo de la barra libre 

♦ Recepción de bus y coordinación de horarios 

♦ Listado de proveedores recomendados 



 
 

 

 

 

 

Además, para que os sintáis acompañados 
durante esta fantástica experiencia, tendréis a 
vuestra disposición asesorías con nuestro equipo 
de coordinación: 

 

♦ Análisis de necesidades y puesta en Marcha  

Repasaremos el formulario inicial que habéis 
completado para prepararos toda la información 
necesaria de proveedores. 

 

♦ Resolución de dudas y cuestiones técnica 

Os asesoraremos sobre el protocolo repasaremos 
los proveedores que finalmente integrarán el evento.  

 

♦ Repaso del evento (1 mes antes del evento) 

 

♦ Estaremos a vuestra disposición durante todo el 
proceso para cualquier duda o visita, ¡por supuesto! 

Queremos ayudaros a crear una experiencia inolvidable de 
vuestro gran día con una comunicación directa con vosotros, 
imprescindible para conocer vuestra personalidad y exigencia. 

 
Así, configuramos las piezas de un puzzle que reflejan 
vuestros deseos y emociones, sorprendiendo a vuestros 
invitados en uno de los días más importantes de vuestras 
vidas. 

Conseguimos que las parejas se despreocupen y vivan ese 
día como una experiencia llena de emociones digna de ser 
recordada; planificar cada detalle, diseñar ese día como una 
fiesta única e irrepetible, con los mejores profesionales del 
sector para que todo sea perfecto en vuestro evento. 

 
Os acompañaremos en cada toma de decisiones porque 
vuestra satisfacción, tranquilidad e ilusión es nuestra gran 
recompensa. 



 
 

 

 
 

 

SEGURIDAD CERCA DEL MAR IGLESIA 
CAMPOAMOR 

HOTEL MONTEPIEDRA EXCLUSIVO PARA TI 

Acceso privado de 750m A solo 2 kilómetros de la Iglesia Dehesa de A 1,8 kilómetros de la Nuestro espacio estará 

y ubicación a tan solo 
l km de la autovía AP-7 

playa de Campoamor Campoamor a 1,8 

kilómetros de la Hacienda 
Hacienda reservado en exclusiva 

para tu evento 



 

 

 
 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

Queremos facilitaros unas tarifas de hotel 

adaptadas gracias a nuestra relación comercial 

con Hotel Montepiedra, ubicado muy cerca de 

nuestra Hacienda. Un gran hotel lleno de 

sensaciones que cuenta con 67 nuevas 

habitaciones estilo bungalow adaptadas 

perfectamente a las necesidades de las familias 

que busquen un alojamiento cercano a vuestro 

evento rodeado de ocio y a dos pasos del 

mar.  

 

 

montepiedra@dynasticresorts.com 
 



 

 
 

 

 

 
 
 
 

 
En este exclusivo lugar podréis contar con un entorno 

maravilloso: la Dehesa de Campoamor, con vistas al 

mar y a 3 minutos en coche. A casi la misma 

distancia se encuentra el Hotel Montepiedra, 

reformado en 2023. 

En esta finca reservaréis todo el espacio únicamente 

para vuestro evento. Con un aforo suficiente y 

adaptable para todo tipo de eventos en un lugar de 

acceso exclusivo donde solo los tuyos podrán entrar. 

Todo el espacio de la hacienda es versátil para 

cualquier tipo de evento o celebración. 

Nuestro departamento de eventos os acompañará 

para que cada detalle sea único e inolvidable 

contando también con los mejores caterings de la 

zona. 
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«Sólo lo mejor» 
 
 

 
Arantxa Álvarez ha trabajado en restaurantes de toda España. 

Pero fue en el de Martin Berasategui donde, trabajando en 

la sección de banquetes, aprendió un método de trabajo 

que es su guía. También ha trabajado en Italia haciendo frutas 

y verduras esculpidas. Hoy es jefa de cocina en Dalua 

catering, donde une materias primas de calidad y 

elaboraciones muy cuidadas, para que el resultado de las 

bodas sea excepcional. 

La acompaña Daniel Álvarez como jefe de pastelería. 

«Es capaz de transformar un sueño, sea cual sea, en algo 

dulce» 

Jefe de pastelería en Dalua, cuida al máximo su trato 

y elaboración. Su producto más emblemático es la 

milhoja, hecha con crema de vainilla de Madagascar y 

hojaldre invertido, que además monta delante de los 

invitados. Ha recibido varios premios como: Mejor Pastelero 

de Europa y América 2000 o 4ª posición en la Copa del 

Mundo de Pastelería 2005. 



 
 

 

 

 
Una experiencia gastronómica que no dejará a 

nadie indiferente. 

David López se forma en el campo de la gastronomía 

entre 1996 y 2001 en varios cursos de cocina, 

terminando en 2001 un curso como cocinero en el 

CDT de Alicante. 

Fue jefe de cocina del mítico restaurante La Gran 

Taberna, regentado por Antonio Rodríguez, y ganó el 

Premio a mejor jefe de cocina en 2019 en los Premios 

de Gastronomía de La Verdad y en 2017 Premio al 

mejor Proyecto Revelación en los mismos. 

En el año 2021 su restaurante Local de Ensayo recibe 

su primer Sol Repsol y desde 2018 posee el plato de la 

prestigiosa Guía Michelín. 

Actualmente es el propietario de los restaurantes Local 

de Ensayo, Ajo y Agua y Local de Ensayo 

Catering. 



 

 
«100 años de historia» 

 
Soy Cristina Figueira, quería contarte la historia de El 

Xato, somos un restaurante que cuenta con 100 años 

de historia y 4 generaciones que respetamos el valor del 

producto, de nuestra cultura y de la gente. 

 
Nuestra filosofía siempre fue la misma, una cocina de 

recuerdos, una gastronomía amable, con técnica, 

sensibilidad, creatividad y una humanidad a raudales, la 

suma perfecta para hacer feliz a nuestro comensal. 

 
Hace más de 30 años que empecé aprendiendo de mi 

suegra, Esperanza, la base de la cocina lenta y del “chup 

chup” de los fondos, cuando “El Xato” era un bar de tapas 

que reunía a todos los vecinos de la comarca. Durante 

dos décadas he ido investigando el recetario 

tradicional, actualizándolo y creando así platos mucho 

más frescos y ligeros, sin renunciar al sabor de antaño. 

 
Más allá de tener una estrella Michelín para nosotros las 

estrellas son los clientes, y los valores que hemos 

recibido de nuestra familia. La pasión y el amor por el 

trabajo son los principales ingredientes que degustarás 

en cada momento. 



 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

El alquiler de la hacienda es de 3.500 euros (* Precio sujeto a 

temporada 2024) . La reserva quedará confirmada a la entrega 

de l .500 euros. La semana anterior al evento se entregan 

los 2.000 euros restantes. 

La contratación del catering se realiza en reserva a 

parte con el propio catering, quienes tienen sus propias 

políticas de reserva y cancelación. Puede contactar con 

ellos directamente. 

catering@localdensayo.com 

catering@a-dalua.com 

comercialeventos@elxato.com 

Consulte con nuestra coordinadora de eventos la posibilidad de 

contratar una wedding planner. 

Para contratar servicios extras en el Hotel Montepiedra 

contacte con Grupo Montepiedra, así como si desea 

resolver cualquier otra duda. 

 eventos@haciendaladehesadecampoamor.com 

 968 180 611 

Reserva tu visita para conocer nuestros espacios sin 

compromiso a través de nuestra web o llamándonos: 

haciendaladehesadecampoamor.com 

mailto:catering@localdensayo.com
mailto:catering@a-dalua.com
mailto:comercialeventos@elxato.com
mailto:eventos@haciendaladehesadecampoamor.com


 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 
 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


